
Presentación Interfoods 



Introducción a la empresa

• En Interfoods estamos 
comprometidos con 
desarrollar de forma 
continua productos 
innovadores, que brinden 
al mercado la opción de 

Misión
al mercado la opción de 
adquirir productos 
naturales, basados en 
frutas reales, sin aditivos, 
saborizantes, colorantes, 
emulsificantes, 
conservadores y sin ningún 
tipo de maquillaje 
alimenticio. 

Es simplemente llevar al 
consumidor productos 
básicos, mínimamente 
procesados, y con tiempos de 
vida de anaquel amplios, que 
permitan el manejo seguro y 
adecuado de los mismos, sin 
perder la esencia natural. 

Es simplemente llevar al 
consumidor productos 
básicos, mínimamente 
procesados, y con tiempos de 
vida de anaquel amplios, que 
permitan el manejo seguro y 
adecuado de los mismos, sin 
perder la esencia natural. 



Nuestras pulpas de frutas e 
ingredientes alimenticios, se 
clasifican en 4 grandes grupos:

-Aguas Frescas-Aguas Frescas
-Cocteles 
-Productos Naturales y Funcionales
-Ingredientes 



- El Frutero

- Interfoods Ingredients

Nuestras Marcas

- World of Chia

- Frozen Shock



Presentaciones

• Supermercado
• Clubes de precios 

Utilizamos empaques 
innovadores, que nos 

ayudan a proporcionar 
formas practicas de 

• Clubes de precios 
• Institucional/Food Service
• Proyectos industriales

formas practicas de 
almacenaje, 

comercialización, uso
y conservación de 

nuestros productos.



Asimismo, continuamente trabajamos en el desarrollo de
nuevos productos que cubran los principios y valores de
Interfoods, llevando siempre alimentos deliciosos,
naturales y sanos al mercado, así como en el desarrollo
de empaques que nos permitan minimizar el uso dede empaques que nos permitan minimizar el uso de
conservadores en nuestros productos alimenticios,
maximizando la vida de anaquel de los mismos y
minimizando el impacto en el medio ambiente de los
mismos.



Las pulpas de frutas se obtienen 
mediante métodos mecánicos y 
térmicos, donde la fruta natural pasa 
por un proceso de extracción, 
evaporación y pasteurización, para 

Nuestro producto principal 

evaporación y pasteurización, para 
posteriormente ser empacada de 
forma aséptica o pasteurizada en 
flash, lo que nos permite obtener 
pulpas de frutas naturales con larga 
vida de anaquel. 



• Bebidas
• Aguas frescas
• Platillos gourmet
• Atoles
• Smoothies

Nuestras pulpas de frutas  se utilizan 
en la preparación de: 

• Smoothies
• Cocktails
• Postres
• Dulces
• Salsas
• Gravies
• Aderezos entre otras 

preparaciones.



Las pulpas de frutas interfoods facilitan la vida, porque nos permiten tener 
frutas disponibles todo el año, almacenadas de forma practica en el hogar, 

de fácil aplicación, un sabor muy agradable y a un precio accesible. 



• En Interfoods cuidamos 
que el proceso de 
elaboración y producción 
de pulpas de frutas, cubra 
con los mas altos 
estándares de calidad e 
higiene, asegurando el 
estándares de calidad e 
higiene, asegurando el 
proceso de extracción de 
pulpas en fabrica, con las 
mejores practicas de 
manufactura de productos 
alimenticios. 



Esto consolida a Interfoods como uno de los 
proveedores de pulpa de fruta de exportación, lideres en 

el mercado internacional.



Ventajas

La principal ventaja es que
nuestros productos están
elaborados con fruta real. La pulpa esta lista para

usarse, tiene una vida de
anaquel de un año y su
sistema de aplicación ensistema de aplicación en
bolsa pouch con spout es
muy practica ya que permite
usar únicamente lo
necesario.

La dirección de la compañía
esta 100% comprometida en
generar, desarrollar y crear
productos naturales,
benéficos para la salud.



Ventajas

Nuestras pulpas de frutas están 
diseñadas y desarrolladas de tal 
forma que mantienen un sabor 
natural sensacional.

Nuestra empresa esta 
comprometida a innovar 
continuamente, en tipos de 
productos, en el impacto de los 
mismos en la salud de 
nuestros consumidores, en el 

La diversidad de uso. Nuestras 
pulpas de frutas están 
diseñadas no solo para ser 
usadas en un solo producto, 
sino para ser utilizadas en una 
diversidad de funciones.

El empaque que utilizamos tiene 
un alto grado de reciclabilidad.

nuestros consumidores, en el 
impacto ambiental de nuestros 
métodos de empaque y 
transporte.



Shipper
Dimensiones:
Largo: 41 cm 
Anchura: 32.5 cm 
Altura: 92.5 cm sin header
135 cm con header

Armado con 2 niveles de altura
con 2 charolas en cada nivelcon 2 charolas en cada nivel
para presentar

Tanto bolsas de 250 gramos 
como de 500 gramos, 
en un total de 4 charolas

Capacidad Total :
500 grs - 48 pouches
250 grs - 80 pouches



Shipper
Caja Pulpas de frutas 250 gramos 
Largo: 40 cm 
Anchura: 21 cm 
Altura: 18.5 cm 
Caja Pulpas de frutas 500 gramos 
Largo: 40 cm 
Anchura: 21 cm 
Altura: 23 cm 

Charola dentro de la caja

Charola para Pulpas de 250 gramos 
Largo: 36.5 cm 
Anchura: 17 cm 
Altura: 17 cm 

Charola para Pulpas de 500 gramos
Largo: 36.5 cm 
Anchura: 17 cm 
Altura: 22 cm 



Recetas



Recetas



Recetas



No dude en solicitarnos la base de datos de 
productos, donde podrá encontrar toda la 

información logística, precios sugeridos a publico,  información logística, precios sugeridos a publico,  
precios de mayoreo y a distribuidor de nuestra 

línea de productos.



www.interfoods.mx
33-41708040

ventas@interfoods.mxventas@interfoods.mx
Calle San Juan 1570 Cd Granja

Zapopan, Jalisco, México


